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SIGNATURE LA PETITE  TABLE  

Saucisse artisanale “Plaine Champenoise” grillée au feu de bois O,SO,M,S 
P ick les  de  gra ines  de  moutarde 
Gri l led  sausage ,  mustard  seed p ick les

1 1

Friture de petits poissons G,O,P,M,S,SO  
Sauce ta r ta re  au  p iment  d 'Espe let te    
F i sh  f r i t te r s ,  ta r ta r  sauce wi th  Espe let te  

7

Charcuterie fine - Speck / Coppa / Mortadelle G,PL,S
P ick les  de  rad i s ,  o l i ves  ve r tes ,  pa in  carasau  
Art i sana l  ham,  rad i sh  p ick les ,  g reen  o l i ves ,  carasau  bread 

13

Gaspacho aux tomates parfumé au vinaigre G,S,O,PL
Pa in  de  campagne gr i l lé  à  l ’ hu i le  d ’o l i ve
Tomato  gaspacho ,  toasted count ry  b read wi th  o l i ve  o i l  

8

L'incontournable œuf bio “Meurette” , jus corsé G,O,PL,C,S
Vol-au-vent ,  champignons  de  Par i s  sautés
Meuret te  o rgan ic  eggs ,  sauteed mushroom

13

Aubergine marinée & dorée au four PL,SE 
Epices ,  sauce tah in i  à  la  menthe
Mar inated eggplant ,  sp ices ,  m in t  tah in i  sauce

9

Carpaccio de daurade aux agrumes P,S 
Bas i l i c ,  hu i le  d 'o l i ve ,  c i t ron  
Sea bream carpacc io  w i th  c i t rus  

12

Escargots en persillade PL,S
Serv i s  par  6 .
Snai l s  i n  pars ley  sauce ,  se rved by  6

10

Boeuf charolais “Plaine Champenoise” en carpaccio mariné PL,F
Mar inade re levé  aux  herbes
Charo la i s  beef  carpacc io ,  mar inated in  f ines  herbes  sauce

12

DÉCOUVREZ LES PLAISIRS DE LA PETITE TABLE,  OÙ LA CUISINE TRADITIONNELLE PREND VIE PRÈS DE NOTRE CHEMINÉE

Tous nos prix sont en Euros - Service compris  
All our prices are in Euros - Service included

À  P A R T A G E R

E N T R É E S  G O U R M A N D E S
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L E S  I N C O N T O U R N A B L E S

Croq' au Comté - La Petite Table G,PL,M,S   
Jambon b lanc ,  Comté 24 mois ,  bas i l i c ,  se rv i  avec  sucr ine
Croq wi th  ham,  24 month  Comté cheese  and bas i l ,  se rved wi th  sucr ine

17

Tartare de bœuf charolais “Plaine Champenoise” au couteau O,SO,M,S
Mar inade re levée aux  herbes ,  f r i tes  maison  à  l ’o r igan  et  sa  sucr ine
Charo la is  beef  tar tare handmade,  home f r ies  wi th  oregano and sucr ine

19

Cheeseburger de bœuf charolais “Plaine Champenoise” G,O,PL,M,S  
Sauce tar tare ,  la i tue ,  tomate,  conf i t  d ’o ignons ,  Canta l ,  
f r i tes  maison à l ’o r igan
Cheeseburger ,  tar tare sauce,  sa lad,  tomatoes ,  on ion conf i t ,  Canta l ,  
F rench f r ies  wi th  oregano

18

P Â T E S

Chaource rôti au miel de fleurs et au thym G,PL,F,M,S   
Coeur  de  romaine ,  sauc i sson  aux  no i set tes  
Chaource  cheese ,  sa lad ,  haze lnut  ham

14

Burrata crémeuse, tomates cerises PL,S,F
Pesto  de  bas i l i c ,  v ina ig ret te  tomatée
Creamy Bur rata ,  cher ry  tomatoes ,  bas i l  pes to  w i th  tomato  v ina ig ret te

14

Salade Méditerranéenne PL,SE,S
Tomates  cœur  de bœuf ,  concombre,  po iv rons  ver ts ,  feta ,  bas i l ic ,  menthe
Medi te r ranean sa lad ,  Beef  hear t  tomatoes ,  cucumber ,  g reen  peppers ,
fe ta  cheese ,  bas i l ,  m in t

13

Raviolis à la ricotta aux herbes G,O,PL
Crème onctueuse  au  Parmesan 
Herbs  rav io l i s ,  Parmesan c ream 

15

Millefeuille de lasagne à la Bolognaise au four G,O,PL,C,S
Coul i s  de  tomate ,  Parmesan  
Bo logna ise  lasagne ,  Parmesan cheese  

16
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S A L A D E S
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A U T O U R  D E  L A  C H E M I N É E

Côtelettes d’agneau “Plaine Champenois e” au feu de bois PL,S,M
Mar inade aux  herbes ,  har icots  ve r t s  en  pers i l lade
Lamb chops  w i th  herbs ,  g reen  bean wi th  pars ley

23

Faux filet de bœuf Charolais “Plaine Champenoise”
au poivre Sarawak  PL,S 
Mar inade aux  herbes ,  f r i tes  maison  à  l 'o r igan
Charo la i s  Beef  r ibeye ,  pepper  sauce ,  F rench  f r ies  w i th  o regano

25

Onglet de bœuf black Angus grillé aux aromates PL,S
Fr i tes  maison  à  l 'o r igan
Gr i l led  b lack  Angus  Beef  hanger  s teak ,  f rench  f r ies

25

Poulet Label Rouge “Plaine Champenois e” mariné aux épices et cuit 
au feu de bois PL,S  
Grat in  de  chou-f leu r ,  Comté fondant  
Chicken  red  labe l  w i th  sp ices ,  cau l i f lower  g rat in  w i th  Comté cheese
 

21

Travers de porc “Plaine Champenois e” grillé aux agrumes M,S
Sauce barbecue ,  f r i tes  maison  à  l ’o r igan
Pork  r ibs ,  barbecue sauce ,  F rench  f r ies  w i th  o regano

19

Filet de daurade meunière au citron vert P,PL,S
Câpres ,  beur re  no i set te ,  b roco let t i s  sautés
Sea bream f i le t ,  capers ,  l ime ,  sautéed broco let t i s

19

Tous nos prix sont en Euros - Service compris  
All our prices are in Euros - Service included

L E S  M I J O T É S

Joue de Bœuf “Plaine Champenois e” braisée aux carottes confites PL,C,S
Purée de pomme de te r re  
Beef  cheek  conf i t ,  mashed potatoes

19

Blanquette de veau, sauce veloutée à l’estragon* PL,C,S 
R iz  par fumé façon P i la f  
Veal  b lanquet te  w i th  ta r ragon ,  sp ices  r ice  

23

Filet de cabillaud infusé à la citronnelle P,PL,C 
R iz  par fumé façon P i la f  
Cod cooked wi th  lemongrass ,  sp ices  r ice

20

*Origine France
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Steak haché “Plaine Champenois e” grillé - frites maison à l’origan
Beef  s teak ,  homemade f rench  f r ies  w i th  o regano 

Raviolis à la ricotta, crème de parmesan G,O,PL
Rav io l i s  w i th  parmesan c ream

P L A T ,  A U  C H O I X

Glace,  vanille ou chocolat G,O,PL,F
I ce  c ream,  van i l la ,  choco late

Le mini Cooki e " La Petite Table" G,O,PL,F
Choco late  cook ie

D E S S E R T ,  A U  C H O I X

12L E  C O I N  D E S  E N F A N T S  
Jusqu’à 12 ans

Haricots verts sautés à l’huile d’olive 
Ai l  &  pers i l
Sauteed green  beans ,  gar l ic  and pars ley

5

Purée de pomme de terre PL 
Beur re  no i set te  
Mashed potatoes  w i th  b rown but te r  

5

Frites fraîches maison   
A l 'o r igan
Homemade f rench  f r ies  w i th  o regano 

5

Riz parfumé façon Pilaf PL,C 
Aux  ép ices
R ice  in  the  oven  wi th  sp ices   

5

Salade sucrine, vinaigrette à la moutarde à l’ancienne O,M,S 
Green sa lad wi th  o ld- fash ioned mustard  v ina ig ret te

5

Gratin de chou-fleur, Comté fondant G,PL 
Caul i f lower  g rat in  w i th  Comté cheese

5

Brocolettis sautés à l’huile d’olive 
Ai l  &  pers i l
Sauteed broco l i s ,  gar l ic  and pars ley  

5

C O M P L É M E N T  D E  S A V E U R S  



Plat du moment cuit au feu de bois**
Fr i tes  maison  à  l ’o r igan
Wood-f i red  d i sh  of  the  moment ,  home f r ies  w i th  o regano

Poisson du jour infusé à la citronnelle**
R iz  par fumé façon P i la f  
Dai l y  f i sh  w i th  lemongrass ,  sp ices  r ice

Cheeseburger de bœuf “Plaine Champenoise” G,O,PL,M,S 
Sauce ta r ta re ,  la i tue ,  tomate ,  Canta l ,  f r i tes  maison  à  l ’o r igan
Cheeseburger, tartare sauce, salad, tomatoes, Cantal, French fries with oregano

Sélection de fromages affinés du moment G,PL, S
Se lect ion  of  cheese ,  sourdough bread

Mousse au chocolat noir onctueuse et intense PL,O
Smooth  and in tense  dark  choco late  mousse

Coupe  glacée gourmande G,O,PL
Crème g lacée van i l le  ou  choco lat  ou  van i l le-choco lat
Vani l la  o r  choco late  o r  van i l la-choco late  ice  c ream

DÉCOUVREZ LES PLAISIRS DE LA PETITE TABLE,  OÙ LA CUISINE TRADITIONNELLE PREND VIE PRÈS DE NOTRE CHEMINÉE
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@lapetitetable_troyes Tous nos prix sont en Euros - Service compris  
All our prices are in Euros - Service included

D E S S E R T ,  A U  C H O I X

P L A T ,  A U  C H O I X

Entrée - plat  OU  Plat - dessert 19

Charcuterie fine - Speck / Coppa / Mortadelle G,PL,S
P ick les  de  rad i s ,  o l i ves  ve r tes ,  pa in  carasau  
Art i sana l  ham,  rad i sh  p ick les ,  g reen  o l i ves ,  carasau  bread 

Gaspacho aux tomates parfumé au vinaigre G,S,O,PL
Pa in  de  campagne gr i l lé  à  l ’ hu i le  d ’o l i ve
Tomato  gaspacho ,  toasted count ry  b read wi th  o l i ve  o i l  

Salade Méditerranéenne PL,SE,S
Tomates ,  concombre ,  fe ta  à  l ’o r igan
Medi te r ranean sa lad ,  tomatoes ,  cucumber ,  fe ta  w i th  o regano

E N T R É E ,  A U  C H O I X

**Allergènes sur demande.


