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RHUMS
Don Papa - Philippines - 40° 7

Hechicera - Solera 21 ans - Colombien – 40° 8

Zacapa - Solera 23 - Guatemala - 40° 1 1

DIGESTIFS
Prunelle de Troyes, distillée au pied de la
cathédrale depuis 1840 - 40°

7

Cognac Tesseron - Lot n°90 XO - 40° 15

Eau de vie : Poire William, Mirabelle ou Framboise
- 45°

5

Get 27 - 21° 6

Cointreau - 40° 6

Fine de Champagne XO - Moutard – 40° 14

S P I R I T U E U X
V E R R E  ( 4  c l )

WHISKYS
Moutard - Vieillissement en fûts de Ratafia
Champenois – 45°

9

Clan Campbell - Écosse - 40° 6

Jameson Black Barrel - Irlande - 40° 8

Aberlour - 10 Ans - Écosse Single Malt - 40°  9

The Glenlivet - 15 Ans - Écosse Single Malt - 40° 9

Chivas - 12 Ans - Écosse Blended - 40° 9

Supplément soft 1

P R I X  N E T S  E N  E U R O S  -  S E R V I C E  C O M P R I S



Spritz Campari
Prosecco, Campari, Perrier

8

Apérol Spritz
Apérol, Prosecco, Perrier, orange fraîche

8

Saint-Germain Spritz
Prosecco, Liqueur de fleurs de sureau St-Germain,
Perrier, citron jaune, romarin frais

8

Mojito
Rhum blanc Havana Club, citron vert, menthe fraiche,
sucre de canne, Perrier

8,5

Sex on the Beach
Vodka Wyborova, jus de cranberry, jus d’ananas,
jus d’orange, crème de pêche

8,5

Piña Colada
Rhum blanc Havana Club, jus d’ananas,
purée de noix de coco

8,5

Mule Passion
Vodka Wyborova, purée de fruit de la passion,
jus de citron, Ginger Beer

8,5

Pisco Sour
Pisco, sirop de mandarine, citron vert,  blanc d’oeuf

8,5

Negroni
Campari, Gin, Vermouth

8,5

Cheurlin Dangin – Carte Or Brut – Celles-sur-Ource         8

Cheurlin Dangin – Rosé de Saignée Brut – Celles-sur-
Ource

9

Coupe Découverte – Champagne de l’Aube                     10

A P É R I T I F S

A P É R I ’  S P R I T Z

C O C K T A I L S

A O C  C H A M P A G N E
D U  V I G N O B L E  D E  L ' A U B E

C O U P E S  ( 1 2  c l )

Kir royal 12 cl 9
Kir au vin blanc 12 cl 4,5
Ricard 2 cl 4
Whisky Moutard 4 cl 9
Clan Campbell 4 cl 6
Cidre rosé BIO 33 cl 6

Martini Rouge ou Blanc 4 cl 5
Porto ou Suze 4 cl 5
Ratafia 4 cl 6
Lillet Rosé 6 cl 7
Americano 14 cl 7
Cidre doux BIO 33 cl 6

B I È R E S
À  L A  P R E S S I O N  E T  L O C A L E

Loburg 3 5,9
Leffe 4,5 7,9
Leffe ruby 4,5 7,9
Jumie IPA 4,5 7,9

Panaché 4,5 7,5
Monaco 4,5 7,5
Picon Bière 4,5 7,5

2 5  c l     5 0  c l 2 5  c l   5 0  c l

Bière de Buchères

C O N T E N A N C E  D E  1 0  À  2 0 C L  ( 4 C L  D ’ A L C O O L )

DOMAINE LÉOUBE
Côtes de Provence BIO - 29

R O S É S

3 7 , 5  c l   7 5  c l

R O U G E S

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E

CHAPOUTIER
Crozes-Hermitage - Les Meysonniers BIO - 39

KUENTZ BAS
Pinot noir d’Alsace - 29

DOMAINE PARDON
AOP Brouilly - 29

V A L L É E  D U  R H Ô N E

A L S A C E

B O U R G O G N E

DOMAINE MOUTARD
Irancy - La Croix Buteix - 35

DOMAINE LES LAVIÈRES BOUCHARD PETF
Savigny-Lès-Beaune - 1er cru - Les Lavières - 79

DOMAINE RION J.C
Bourgogne - Hautes Côtes de Nuits - 39

DOMAINE MORTET
Chambolle Musigny BIO - 79

CAVE DE PUISSEGUIN LUSSAC
Roc de Giraudon Lussac Saint-Emilion 19 29

B O R D E A U X

DOMAINE CHÂTEAU CARTEAU
Saint-Emilion - Grand Cru - 69

V A L L É E  D E  L A  L O I R E

DOMAINE BAILLY-REVERDY
Sancerre - La Mercy Dieu - 39



Cidre rosé BIO 33 cl 6
Cidre doux BIO 33 cl 6
Limonade BIO 33 cl 5
Jus de Pommes BIO 25 cl 6

Blonde 33 cl 6
Blanche 33 cl 6
Ambrée 33 cl 6
Triplée 33 cl 7

Blonde 33 cl 6
Blanche 33 cl 6
Ambrée 33 cl 6

Leffe sans alcool 33 cl 5,5

Blonde BIO 33 cl 6 Blanche BIO 33 cl 6

La Petite Table
Jus de fraise, basilic frais, sucre de canne, Ginger Beer

7

Virgin Mojito
Jus de citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, purée
de framboise, Perrier

7

Virgin Spritz
Martini Rouge sans alcool, aux saveurs agrumes, tonic

7

Virgin Piña Colada
Nectar d’ananas, crème de coco, sirop de rhum

7

Virgin Mule
Martini Blanc floréal sans alcool, citron vert, Ginger Beer

7

B I È R E S
E N  B O U T E I L L E

L A  F E R M E  D ’ H O T T E
P R O D U C T I O N  A G R I C O L E  E T  C I D R I C O L E  -  
E A U X  P U I S E A U X  ( A U B E )

B I È R E S  A R T I S A N A L E S  D E  L ’ A U B E

L A  R O O F  -  F O U C H È R E S B U L L E  D E  P A R A D I S  -  A R S O N V A L

L A  B R A N C H E  -  C H A R M O N T - S O U S - B A R B U I S E

M O C K T A I L S ( C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L )

Jus de Pamplemousse ou d’Abricot GRANINI 25 cl 4
Nectar de Tomate GRANINI 25 cl 4
Jus d’Orange ou d’Ananas BIO GRANINI 25 cl 4,5

Vittel 50 cl 4,5
Vittel 100 cl 5,5
Perrier 33 cl 4

San Pellegrino 50 cl 4,5
San Pellegrino 100 cl 5,5
Supplément Sirop 0,5

J U S  D E  F R U I T S

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

E A U X

Coca-Cola 33 cl 4
Oasis Tropical 25 cl 4
Sprite 25 cl 4
Fuze  Tea Pêche 25 cl 4

Coca-Cola sans sucres 33 cl 4
Orangina 25cl 4
Schweppes Agrumes 25 cl 4
Diabolo 20 cl 3

V I N S  S É L E C T I O N N É S
( D E M I - B O U T E I L L E  E T  B O U T E I L L E )

B L A NC S

DOMAINE GOULLEY
Chablis BIO 29 42

DOMAINE LA PETITE ROCHE
Coteaux du Layon – Vin moelleux - 25

CHAPOUTIER
Saint Joseph Deschants - 34

DOMAINE FREY
Gewurztraminer - Symbiose BIO - 36

MAIS ON A. BICHOT
Viré-Clessé - 44

DOMAINE GOULLEY
Chablis – 1er Cru Fourchaume BIO – Domaine
Goulley

- 49

DOMAINE BOUCHIÉ-CHATELIER
Pouilly Fumé - « Argiles à S » - 39

D OMAINE REVERDY - BAILLY 
Sancerre - « Mont Damnés » - 46

DOMAINE REGNARD CHRISTIAN
AOC Chassagne-Montrachet - 89

3 7 , 5  c l   7 5  c l

B O U R G O G N E

P A Y S  D E  L A  L O I R E

A L S A C E

V A L L É E  D U  R H Ô N E

3 7 , 5  c l   7 5  c l

R O UG E S
B O U R G O G N E

DOMAINE VERRET
Bourgogne - Côtes d’Auxerre - 32

DOMAINE FAIVELEY
Mercurey - Vieilles vignes - 49

DOMAINE MOUTARD
Épineuil - Pinot noir 19 29

DOMAINE CAVE DE MANCEY
Macon blanc - 29

DOMAINE DES DEUX ROCHES
Pouilly Fuissé - Vieilles Vignes – Collovray-Terrier - 49



LANGRY
Per le rare – Floral et gourmand – Pinot noir et Pinot
blanc 80% – Celles-sur-Ource

42

CHEURLIN DANGIN 
Rosé de Saignée Brut – Celles-sur-Ource 45

CHEURLIN DANGIN 
Carte Or Brut – Celles-sur-Ource 42

DRAPPIER
Brut Nature – Zéro dosage – Pinot noir – Urville 59
DRAPPIER
Brut Nature – Zéro dosage – Rosé 65
MOUTARD
Champ Persin – Chardonnay – Buxeuil 45
FLEURY
Brut Nature – Fleur de l’Europe BIO – Pinot noir et
Chardonnay – Courteron 

59

DEVAUX
Brut Cuvée D – 5 ans de cave – Pinot noir et
Chardonnay – Bar-sur-Seine

59

CHEURLIN DANGIN
Carte Or Brut – Celles-sur-Ource 8

Rosé de Saignée Brut – Celles-sur-Ource 9

COUPE DÉCOUVERTE
Champagne de l’Aube  10

DOMAINE HORIOT P&F
AOC Rosé des Riceys

45

DEVAUX
AOC Coteaux Champenois Blanc, Montgueux
- La Villeneuve

55

LOUISE BRISON
AOC Coteaux-Champenois rouge BIO 
- Noé-les-Mallets

46

CRISTIAN SENEZ
AOC Coteaux Champenois rouge 
- Fontette

34 42

A O C  C H A M P A G N E
D U  V I G N O B L E  D E  L ' A U B E

C O U P E S  ( 1 2  c l )

V I N S  S É L E C T I O N N É S
( D E M I - B O U T E I L L E  E T  B O U T E I L L E )

B O U T E I L L E
 C Ô T E S  D E S  B A R

L A  S É L E C T I O N  
A U B E  E N  C H A M P A G N E

V I N  R O S É

V I N  B L A N C

V I N  R O U G E

37,5 CL  75 CL

DOMAINE GOULLEY
Chablis – 1er Cru Fourchaume BIO 10

DOMAINE MORTET

Chambolle Musigny BIO 15

DOMAINE REGNARD CHRISTIAN
AOC Chassagne-Montrachet 16

CHÂTEAU CARTEAU
Saint-Emilion - Grand Cru 12

DOMAINE BOUCHARD P&F
AOC Savigny-Lès-Beaune - 1er cru - Les Lavières

14

V I N S  A U  V E R R E  D ’ E X C E P T I O N

B O U R G O G N E  -  B L A N C

B O U R G O G N E  -  R O U G E

B O R D E A U X  -  R O U G E

DOMAINE GOULLEY
Chablis BIO 8

DOMAINE BOUCHIÉ-CHATELIER
Pouilly Fumé - « Argiles à S » 7

DOMAINE MOUTARD
Irancy - La Croix Buteix 7

DOMAINE BAILLY-REVERDY
Sancerre - La Mercy Dieu 6

DOMAINE CAVE DE MANCEY
Macon blanc 7

DOMAINE LA P ETITE ROCHE
Coteaux du Layon - vin moelleux 5
DOMAINE BAILLY-REVERDY
Sancerre blanc 7

DOMAINE KUENTZ BAS
Pinot noir d’Alsace 7

DOMAINE LES LAVIÈRES BOUCHARD PETF
Savigny-Lès-Beaune - 1er cru - Les Lavières 1 1
DOMAINE VERRET
Bourgogne - Côtes d’Auxerre 6

V I N S  A U  V E R R E
B L A N C S

R O U G E S

R O S É S

VERRE - 12cl 7

DEMI-BOUTEILLE 50cl 24

BOUTEILLE - 75cl 36

MAGNUM - 150cl 65

L A  S É L E C T I O N
D E  L A  P E T I T E  T A B L E
CÔTES DE  PROVENCE -  CHÂTEAU DES MARRES

Notre coup de
cœur 2024, un

rosé fin et intense,
note de pêche

blanche et fraise, 
belle rondeur


